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Ce logo vous garantit la vraie Pomme de Terre de Pertuis

Le bon goit d'une vraie
pomme de terre de paysan

Les vieux provencaux vous le diront, la région de Pertuis entre
Durance et Luberon a toujours joui d’une belle réputation pour
la qualité de ses pommes de terre. La richesse de son ferroir,
constitué d’alluvions venus des Alpes par la Durance, leur
donne ce godit inimitable.

La renaissance de la Pomme de terre de Pertuis
C e sonf quelques agriculteurs pas-

sionnés, installés sur les terres du
canfon de Pertuis et de ses alentours,

refrouver la vraie saveur
légendaire de la Pomme de
Terre de Pertuis.

Les agriculteurs membre
du Igroupemenf des Producteurs
de la Pomme de Terre de Pertuis

qui ont décidé de se réunir pour
es producteurs ont

L choisi ces variétés
parmi les plus renom-
mées. Vous les repérerez
facilement & leurs formes
généreuses et réguliéres,
leur chair jaune péle, et
leur peau lisse.

Les belles variétés
Monadlisa et Samba

~ Elles se conservent bien

Condiﬂonnées a la
ferme, par chaque

producteur, elles ne sont

pas lavées, ce qui
contribue & une bonne
conservation.

TOUT CUISINER AVEC LA POMME DE TERRE DE PERTUIS

- Salades, pommes vapeur, en robe des champs, pommes sautées.
- Pommes rissolées, gratins, pommes de terre en sauces.
- Frites, purées et pommes au four.
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Provence-Alpes-Cote d'Azur
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A votre disposition
pour de longues
semaines

aintenezles & |'abri
de la lumiére, &
I'intérieur d’'un sac  ou
d'un panier, dans un
endroit sec et plutét frais.
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Les recettes des chefs du terroir de Pertuis

Towde & la Pormme de Teme de Pertuis

Par Pierre Bontoux
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Boulevard » Pierre Bontoux,
chef de cuisine, membre
de l'ordre des disciples
d’Auguste  Escoffier, vous
invite & déguster sa cuisine
régionale et de terroir.
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Accord vin : Cétes duw Luberon blanc

LA CONFRERIE DE LA POMME DE TERRE DE PERTUIS

nombreux restaurants et autres lieux emblématique du pays de Pertuis.

Le programme sur : www.lapommedeterredepertuis.fr

Créée par des passionnés du pays et de ses bons produits pour apporter une
active confribution & la renaissance de la Pomme de Terre de Pertuis. lls orga-
nisent des rencontres et des repas sur le theme de la pomme de terre, dans de :

manger ob crépite un feu de
bois les jours d'hiver et qui
garde la fraicheur & la belle
saison.

Restaurant “Le Boulevard”
50 Bd Jean-Baptiste Pécout
84120 Pertuis

Tél. : 04.90.09.69.31.

www.restaurantleboulevard.com
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